Swiatowa nowo$é

Nowy SelfCookingCenter® whitefficiency® z systemem
HiDensityControl

Drodzy RATIONAL-isci!
Od momentu zatozenia firmy w 1973 roku nasze dziatania cechuje dgzenie do tego, aby

ludziom pracujgcym w kuchniach profesjonalnych oferowac jak najwieksze korzysci. Z
naszych obserwacji i szeregu badan w ostatnich latach wynikato, Ze obok najlepszej jakosci
jedzenia i prostoty obstugi, coraz wazniejszym czynnikiem, decydujgcym o podjeciu decyzji
inwestycji w nowg kuchnie, jest aspekt ekonomiczny. Z tego wtasnie powodu, jako lider w
zakresie produkcji urzadzen do termicznego przyrzadzania jedzenia, skupiliSmy wszystkie
nasze mozliwosci rozwojowe na stworzeniu najbardziej wydajnego, najbardziej
wielofunkcyjnego i najprostszego urzgdzenia kulinarnego wszechczasow. Z nowym
RATIONAL SelfCookingCenter® whitefficiency® z HiDensityControl® otwieramy nowy
rozdziat w zakresie wydajnosci i dobrego smaku.

»>20% nizsze zuzycie energii

»>30% wieksza moc
produkcyjna

»>30% krotszy czas produkcji

> Petny zakres zastosowan
»Znakomite jedzenie

»Intuicyjna, samodzielnie
uczaca sie, obstuga

»40% nizsze koszty
czyszczenia i pielegnacji

»>| wiele innych...
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RATIONAL jest przedsiebiorstwem kucharzy, stad oczywiste, Ze jako nasz kolor wybraliSmy
biel: barwe reprezentujgcg czystosc¢, higiene, jasnosé, skupienie i zdecydowanie.

Catosciowe podejscie firmowe

Wydajnos¢ oznacza dla nas maksymalne wykorzystanie kazdego dobra: czasu, energii,
wody, przestrzeni i surowca, czyli méwigc w skrécie: whitefficiency®.

whitefficiency® to catosciowa koncepcja firmy RATIONAL, gteboko zakorzeniona we
wszystkich strefach naszego przedsiebiorstwa. Podkresla ona ciggtos¢ i trwatosé naszych
dziatan — rozpoczynajgc od fazy tworzenia produktu, poprzez jego produkcje, eksploatacje w
kuchni, wyjatkowy serwis, az po recycling zuzytych urzadzen.

W szczegdlny sposob whitefficiency® dotyczy codziennej pracy w kuchni, tam bowiem
optaca sie naszym klientom w sposéb bezposredni, bowiem whitefficiency® jest takze
synonimem najwydajniejszego urzadzenia kulinarnego wszechczaséw: SelfCookingCenter®
whitefficiency®.

Pod postacig SelfCookingCenter® whitefficiency® z HiDensityControl® + Efficient
LevelControl® + SelfCookingControl® + CareControl oferujemy perfekcyjne rozwigzanie stale
rosngcego popytu na wydajne produkty, ktére muszg takze spetnia¢ wymogi rachunku
ekonomicznego. Oznacza to, ze SelfCookingCenter whitefficiency® jest obowigzkowy w
kazdej profesjonalnej kuchni. Juz w nazwie ,whitefficiency™” reczymy za maksimum
wydajnosci i udowadniamy to w praktycznym uzytkowaniu — dzien w dzien. Dzieki krotkiemu
czasowi amortyzacji optaca sie wycofywac¢ z rynku urzadzenia, majgce dopiero kilka lat.
Oznacza to, ze sprzedaz przez naszych partnerow z handlu specjalistycznego w celu
wymiany urzadzen znacznie wzrosnie.

I:H:h L /@ Opatentowany system HiDensityControl®

Kwantowy skok jakosci przyrzadzania potraw

HiDensityControl® gwarantuje, ze gorgco i wilgotnos¢ sg — w zaleznosci od stopnia obrobki
produktu — doprowadzane w precyzyjnie dobranych dawkach doktadnie tam, gdzie sg
potrzebne. Odpowiada za to nowe, opatentowane, dynamiczne zawirowanie powietrza.
Predkosci obrotu wentylatorow sg precyzyjnie regulowane, dzieki czemu predkos¢ optywu
powietrza w komorze jest inteligentnie modulowana. HiDensityControl® jest wspomagany
przez nowe, wysokowydajne osuszanie komory i nowe, duzej mocy sterowanie
wytwarzaniem pary, zapewniajgce maksymalne wysycenie parg. Wyjagtkowa moc kulinarna
HiDensityControl® gwarantuje zawsze wybitng jako$¢ jedzenia — przy kazdej wielkosci
zatadunku. Maksymalizowane jest wykorzystanie urzgdzenia — przy minimalizacji zuzycia
zasobow. Wyrazajac to w liczbach, HiDensityControl® oznacza dla naszych klientéw 30%
wieksze zatadunki, do 30% oszczednosci czasu w produkcji i 20% mniejsze zuzycie energii
w stosunku do tradycyjnych piecow konwekcyjno-parowych.
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HiDensityControl® — nieznana dotychczas réznorodnosé zastosowan

HiDensityControl® maksymalizuje wachlarz zastosowan. Dzieki duzemu wysyceniu parg
mozna teraz przyrzadza¢ produkty ze s$Swiezego ciasta makaronowego (np. ravioli,
tagliatelle). Silng strong stajg sie wypieki. Zintegrowane sg wazne funkcje, stuzgce
uzyskiwaniu profesjonalnych wypiekéw: 5 predkosci optywu powietrza, 3 stopnie nawilzania i
5 stopni garowania, pieczenie z parg oraz profesjonalne cykle piekarnicze.

Adresowany przez nas rynek wyraznie rosnie, bowiem kazdego roku sprzedaje sie w
samych Niemczech 17 000 piecow do wypiekow. Zastepowanych bedzie jeszcze wiecej
urzadzen specjalistycznych, co minimalizuje koszty inwestycji i przede wszystkim
zapotrzebowanie na drogie miejsce. Otwierajg sie catkiem nowe mozliwosci zastosowania
oraz poszerzenia oferty. SelfCookingCenter® whitefficiency® jest idealnym urzgdzeniem dla
nowych trendéw zywienia sie poza domem (sklep z przekgskami i wypiekami, gastronomia
sieciowa, hipermarket).

scc Nowe SelfCookingControl®- wyjatkowe, nieosiagalne

Catkiem nowe SelfCookingControl® steruje  procesami
przyrzgdzania w catym spektrum zastosowan dokfadnie tak, jak
wyobraza sobie obstugujgcy. Najbardziej kompleksowe cykle
kulinarne mogg by¢ powtarzane przez kazdego za pomoca
niezwykle prostego systemu obstugi. Liczne nowe opcje
przyrzgdzania umozliwiajg swobodng ingerencje w przebieg
obrobki wedle indywidualnych zyczen. Obstugujgcy caly czas
wie, co sie dzieje, bowiem jest perfekcyjnie informowany o
przebiegu cyklu. Dzieki SelfCookingControl® odpadajg zmudne
rutynowe czynnosci. Nasi klienci majg wiecej czasu na to co
istotne. SelfCookingCenter whitefficiency® daje czliowiekowi
poczucie, ze caly czas nad wszystkim panuje.
SelfCookingControl® gwarantuje zawsze mistrzowskie efekty,
poniewaz w petni wykorzystywane sg mozliwosci techniczne
urzgdzenia. Poza tym nasi klienci oszczedzajg przynajmniej
10% surowca i bardzo duzo czasu.

=
% Efficient LevelControl® rewolucjonizuje wydawanie zywnosci

Efficient  LevelControl® rewolucjonizuje  produkcje i
wydawanie zywnosci dzieki mgdrym zatadunkom mieszanym.
Efficient LevelControl® wie, co moze by¢ przyrzadzane razem
i przedstawia odpowiednie propozycje. Kazda potka jest
osobno nadzorowana. W zaleznosci od catkowitej wielkosci
zatadunku oraz czestosci i dtugosci otwaré drzwiczek,
Efficient LevelControl® inteligentnie koryguje czas obrébki.
Mistrzowie  kucharscy = RATIONAL zestawili  koszyki
produktdow, zapewniajgce optymalng produkcje przy
maksymalnej wydajnosci. Konkretnie oznacza to, ze
Wykorzystanie urzgdzenia wzrasta o 30%, czas produkciji
skraca sie o 30% — przy statym zachowaniu najwyzszej
jakoséci jedzenia. Bez stresu i pospiechu mozna przyrzadzic¢
mnostwo  najrozniejszych  potraw. W  poréwnaniu z
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urzgdzeniami specjalistycznymi przynajmniej pieciokrotnie wieksza jest na przyktad
powierzchnia smazenia/grillowania. System obstugi jest catkowicie nowatorski i od razu
zrozumiaty. Oszczedza sie 20% energii.

Intuicyjnie prosta obstuga

Obstuga nowego SelfCookingCenter® whitefficiency® jest
intuicyjne prosta. System caty czas sie uczy i automatycznie
dostosowuje do indywidualnego sposobu obstugi danego
uzytkownika. Na zyczenie mozna modyfikowaé ptaszczyzne
obstugi. Nie uzywane funkcje mozna usuwaé z wyswietlacza.
Caly czas dostepna jest pomoc online i odpowiada zaréwno
na pytania dotyczgce obstugi jak i uzytkowania. Dzieki
prostocie obstugi zwiekszajg sie mozliwosci stosowania.
SelfCookingCenter® whitefficiency® moze by¢ natychmiast
obstugiwany nawet przez pomoce kuchenne bez diugiego
szkolenia. Znika mozliwa bariera  niecheci przed
obstugiwaniem czego$ nieznanego, poniewaz petng moc
urzadzenia i oferowang przez nie réznorodnos¢ sposobdéw
pracy mozna zawsze wykorzystywaé na nacisniecie przycisku.
Nasi partnerzy i dealerzy po raz pierwszy majg mozliwosc¢
kazdemu nowemu klientowi skonfigurowaé
SelfCookingCenter® whitefficiency® urzadzenie w wyjgtkowy
sposéb. Jest to kolejne wazne narzedzie, pozwalajgce odrézniaé sie od konkurenciji.

”
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CareControl — 0 40% nizsze koszty czyszczenia

W  zaleznosci od stopnia zabrudzenia okreslane jest
zapotrzebowanie na czyszczenie i pielegnacje i proponowany jest |
odpowiedni program czyszczenia — z doktadnie dawkowang iloscig
Ssrodka czyszczgcego i odkamieniajgcego. Propozycja ta jest
wysuwana w odpowiednim momencie, czyli na koniec dnia pracy.
Kiedy on ma miejsce, urzadzenie uczy sie automatycznie. Zawsze
zapewnione sg btyszczgca higiena i optymalna pielegnacja. Suche
srodki czyszczgce (tabletki) zapewniajg maksymalng ochrone
zdrowia. 40% nizsze koszty czyszczenia, brak koniecznoci
podigczania do instalacji zmigkczania wody i brak koniecznosci
odkamieniania nie tylko oszczedzajg mase pieniedzy, ale takze
chronig srodowisko.

Pod postacig SelfCookingCenter® whitefficiency® stworzyliémy baze dalszego sukcesu
naszego przedsiebiorstwa. Rosngcy popyt na wydajne produkty, ktére muszg takze spetniac
wymogi rachunku ekonomicznego, czynig z SelfCookingCenter whitefficiency®
obowigzkowe wyposazenie kazdej profesjonalnej kuchni. Powoduje to ,zassanie” z rynku i
ze wzgledu na wydajnos$¢ zwigkszy zapotrzebowanie na wymiane urzadzen. Szerokos¢
wachlarza zastosowan pozwoli nam objgé nowe segmenty rynku.

o (RATIONAL]




